
 

  

Assiette à Partager (2 personnes) 12.10 € 
 

Champignons au citron, tomates séchées marinées, charcuterie italienne, copeaux de parmesan, gressini. 

 

 

 

 

Les Entrées – Starters 
 PETITE GRANDE 
• PIATTO DI AFFETTATO E PIZZA BIANCA .............................................................................11.10€ ......................... 19.20€ 

   Assiette de charcuteries italiennes et pizza blanche - Italian delicatessen with white pizza  
 

• PIATTO DI SALMONE AFFUMICATO 
 .....................................................................................11.90€ ......................... 20.50€ 

Assiette de saumon fumé et ses toasts - Smoked salmon and slices of toast 
 

• GAZPACHO- VEGAN ................................................................................................................... 6.20€ ......................... 10.40€ 
Gaspacho à la tomate - Tomato gazpacho 
 

• INSALATA CAPRESE - VEGETARIEN ........................................................................................... 9.70€ ......................... 14.20€ 
Tomates, mozzarella, huile d’olive, basilic - Tomatoes, mozzarella, olive oil and basil 
 

• INSALATA CAPRA - VEGETARIEN ................................................................................................ 7.70€ ......................... 11.20€ 
Salade de chèvre tiède au miel, tartare de tomate et olives noires 
Goat cheese salad with honey, tomato tartar and black olive 
 

• INSALATA CONTADINA ............................................................................................................. 8.40€ ......................... 12.20€ 
Salade verte, dinde, œuf,tomates, maïs - Green salad, turkey, egg, tomato, corn 
 

• CARPACCIO DE CARNE BOVINA .................................................................................................................................. 13.20€ 
Carpaccio de bœuf, avec copeaux de Parmesan- Beef carpaccio with Parmesan  
 

• ZUPPA DI POMODORO E PESTO - VEGETARIEN ................................................................................................................ 7.20€ 
Soupe de tomate et pesto- Tomato soup with pesto 
 

• INSALATA - VEGETARIEN ................................................................................................................................................... 4.80€ 
Salade verte - Green salad 
 
 

Les Poissons - Fishes 
(Garniture au choix : spaghetti, salade, frites ou ratatouille)  

(You have the choice between different garnishes : spaghetti, salad, french fries or ratatouille) 
 

 

• MERLUZZO BIANCO BOLLITO cabillaud poché, tomates séchées, huile d'olive, basilic .............................................................. 21.20€ 
    Poached Whiting, dried tomatoes, olive oil, basil 
 

• TORTA SALMONATA Truite saumonée en papillote, beurre blanc ................................................................................................. 23.10€ 
    Salmon trout en papillote, "beurre blanc" sauce 
 

Les Viandes - Meats 
(Garniture au choix : spaghetti, salade, frites, ou ratatouille)  

(You have the choice between different garnishes : spaghetti, salad, french fries or ratatouille) 
 

• PEZZO DEL MACELLAIO Pièce du boucher sauce au choix :  Beurre Maître d’hôtel  ......................19.20€ 

   Butcher's piece of meat with sauce (garlic butter, pepper, or gorgonzola)   Poivre  ................... 20.80€ 

 Gorgonzola  ................... 20.20€ 
 

• POLO AL LEMONE Filet de poulet au citron et à l'huile d'olive ....................................................................................... 16.20€ 

    Chicken breast drizzled with olive oil and lemon juice 
 

 



 

  

 

 

Les Pâtes - Pasta 
Nos pâtes au choix : penne ou spaghettis, gnocchis (supp. 1€), tortellinis farcis à la ricotta et aux épinards (supp. 2€) 

With the sauces, you have the choice of the pastas : penne or spaghettis, gnocchis (1€ in supp.), tortellinis stufed with ricotta 
cheese and spinach (2€ in supp.). 

 
 

• SALSA NAPOLITANA ........................................................................................................................ 12.50€ 
Sauce tomate, basilic - Tomato sauce, basil 
 

• SALSA BOLOGNESE ........................................................................................................................ 15.20€ 
Sauce tomate, viande hachée - Tomato sauce, ground beef 
 

• SALSA ARRABIATA ........................................................................................................................... 13.20€ 
Sauce tomate pimentée- Spicy tomato sauce 
 

• SALSA CARBONARA ......................................................................................................................... 14.90€ 
Sauce crème, lardons- Cream sauce, bacon strips 
 

• SALSA AL POLO  .............................................................................................................................. 14.80€ 
Sauce creme poulet, parmesan - Cream sauce with chicken and parmesan 
 

 

• SALSA BOSCAÏOLA ........................................................................................................................... 15.20€ 
Sauce crème jambon, champignon- Cream sauce with ham, mushrooms 
 

• SALSA AL PESTO .............................................................................................................................. 13.80€ 
Sauce à la crème de pesto vert - Creamy pesto sauce 
 

• SALSA GORGONZOLA E NOCE ......................................................................................................... 15.20€ 
Sauce crème, Gorgonzola, noix- Cream sauce, Gorgonzola, nuts 

 

• LASAGNES AL FORNO ...................................................................................................................... 17.20€ 
Lasagnes au four et sa salade verte - Lasagna with green salad 
 

• GNOCCHI AL FORNO ........................................................................................................................ 15.50€ 
Gnocchi sauce crème poulet gratinée à la mozzarella - Baked gnocchi with mozzarella, cream sauce and chicken 
 

• PENNE AL FORNO ............................................................................................................................ 15.20€ 
Penne sauce tomate et olive gratiné a la mozzarella - Baked penne with mozzarella, tomato sauce and olives 
 

 

Les Risottos -Risottos 
 

• RISOTTO POLO E CHORIZO ............................................................................................................. 16.50€ 

Risotto, crème, poulet, chorizo, parmesan - Risotto, cream, chicken, chorizo, parmesan 
 

• RISOTTO VERDURE- VEGAN................................................................................................................ 15.40€ 
Risotto aux légumes - Risotto with vegetables 
 

 

 

TOUTE NOTRE EQUIPE SE TIENT A VOTRE DISPOSITION POUR VOUS RENSEIGNER SUR LA COMPOSITION DES PLATS ET VOUS COMMUNIQUER LA 

LISTE DES ALLERGENES NOTOIRES 



 

  

 

 

Les Pizzas 
(Toutes nos pizzas sont élaborées avec pâte et sauce tomate Maison) 

(Our tomato sauce and pizza dough are homemade) 
 
 
 

• MARGHERITA ............................................. 11.70€ 
Sauce tomate, mozzarella, olives, origan  
Mozzarella, tomato sauce, black olives, oregano 

 

• NAPOLETANA ........................................... 13.20€ 
Mozzarella, sauce tomate, câpres, anchois, olives 
Mozzarella, tomato sauce, capers, anchovies, olives 
 

• REGINA ..................................................... 13.70€ 
Mozzarella, sauce tomate, jambon d’épaule, champignons 
Mozzarella, tomato sauce, pork shoulder ham, mushrooms 

 

• PROSCIUTTO ............................................. 16.00€ 
Sauce tomate, mozzarella, roquette, jambon sec italien 
Mozzarela, tomato sauce, rocket, dry italian ham 

 

• CAPRICCIOSA ............................................ 15.70€ 
Mozzarella, sauce tomate, champignons, jambon d’épaule,  
fonds d’artichauts, oeuf 
Mozzarella, tomato sauce, mushrooms, pork shoulder ham,  
artichocke, egg 
 

• 4 STAGIONI ............................................... 13.70€ 
Sauce tomate, mozzarella, artichauts, aubergines, poivrons, 
courgettes, persillade  
Mozzarella, tomato sauce, atichoke, eggplant, peppers, 
zucchini, parsley 

 

• POLO......................................................... 14.20€ 
Crème fraîche, mozzarella, poulet, oignons, champignons, olives  
Cream, mozzarella, chicken, onions, mushrooms, olives 

 

• SALMONE .................................................. 16.00€ 
Crème tomatée, mozzarella, saumon fumée, oignons, câpres  
Mozzarela, tomato cream, smoked salmon, onions, capers 

 

• TONO ........................................................ 13.40€ 
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons, persillade  
Mozzarella, tomato sauce, tuna, onions, parsley 

 

• HAWAÏENNE .............................................. 13.70€ 
Mozzarella, sauce tomate, ananas, jambon d'épaule, curry 
Mozzarella, tomato sauce, pineapple, pork shoulder ham, curry 

 

• AI 4 FORMAGGI ........................................ 14.60€ 
Mozzarella, sauce tomate, chèvre, gorgonzola, parmesan 
Mozzarella, tomato sauce, Gorgonzola, goat cheese, Parmesan 

 

• CANIBALE .................................................. 16.70€ 
Sauce tomate, mozzarella, chorizo, jambon d'épaule, lardons 
Mozzarella, tomato sauce, chorizo, pork shoulder ham, bacon 
strips 

 

• SALAMI ...................................................... 14.40€ 
Mozzarella, sauce tomate, salami 

   Mozzarella, tomato sauce, salami 
 

• CALZONE FARCITO ................................... 15.30€ 
Mozzarella, sauce tomate, champignons, jambon d’épaule, oeuf 
Mozzarella, tomato sauce, mushrooms, pork shoulder ham, egg 

 

 
  

TOUTE NOTRE EQUIPE SE TIENT A VOTRE DISPOSITION POUR VOUS RENSEIGNER SUR LA COMPOSITION DES PLATS  
ET VOUS COMMUNIQUER LA LISTE DES ALLERGENES NOTOIRES. 

 



 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

Menu Presto 
14.20€ 

Servi uniquement du Lundi au Vendredi hors 

jours feriés 

De 11h30 à 15h 
 

UN PLAT AU CHOIX 

PIZZA REGINA 
Mozzarella, sauce tomate, jambon d’épaule, champignons 
Mozzarella, tomato sauce, pork shoulder ham, mushrooms 

 

PIZZA TONO  
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons, persillade 

Mozzarella, tomato sauce, tuna, onions, parsley 
 

PIZZA 4 STAGIONI VEGETARIEN 
Sauce tomate, mozzarella, artichauts, aubergines, poivrons, 
courgettes, persillade - Mozzarella, tomato sauce, atichoke, 

eggplant, peppers, zucchini, parsley 
 

PASTA SALSA NAPOLITANA - VEGETARIEN 
Sauce tomate, basilic - Tomato sauce, basil 

 

PASTA SALSA BOLOGNESE 
Sauce tomate, viande hachée - Tomato sauce, ground beef 

 

PASTA CARBONARA 
Sauce crème, lardons- Cream sauce, bacon strips 

 

UNE BOISSON AU CHOIX 
1 BIERE 25CL 

1 VERRE DE VIN 

1 BOUTEILLE D'EAU 50CL 

1 SOFT (PEPSI 33CL, PEPSI LIGHT 33CL, LIMONADE 

25CL, APFELSCHORLE 25CL) 

1 JUS DE FRUITS 25CL (JUS DE POMME, JUS D'ORANGE) 

Menu Bambini  
9.50€ 

Jusqu’à 10 ans 

Up to 10 years’ old 
 

1 PETITE PIZZA AU JAMBON D’ÉPAULE 

Small pork shoulder ham pizza 

ou / or 

SPAGHETTI NAPOLITAINE 

Spaghetti with tomato sauce 

+  
1 SURPRISE GLACÉE 

Surprise dessert 

Menu Il Journale 
Entrée - Plat Ou Plat- dessert 19.40 € 

Entrée - Plat - Dessert 24.90 € 
 

UNE ENTREE AU CHOIX 

GAZPACHO 
Gaspacho à la tomate - Tomato gazpacho 

 

INSALATA CONTADINA 
Salade verte, dinde, œuf, tomates, maïs  
Green salad, turkey, egg, tomato, corn 

 

INSALATA CAPRESE 

Tomates, mozzarella, huile d’olive, basilic 
Tomatoes, mozzarella, olive oil and basil 

 

 

UN PLAT AU CHOIX 

PASTA SALSA GORGONZOLA E NOCE 
Sauce crème, Gorgonzola, noix- Cream sauce, Gorgonzola, 

nuts 
 

PASTA SALSA BOSCAÏOLA 
Sauce crème jambon, champignon- Cream sauce with ham, 

mushrooms 
 

RISOTTO VERDURE - VEGAN 
Risotto aux légumes - Risotto with vegetables 

 

PIZZA REGINA 

Mozzarella, sauce tomate, jambon d’épaule, champignons 
Mozzarella, tomato sauce, pork shoulder ham, mushrooms 

 

PIZZA TONO 
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons, persillade 

Mozzarella, tomato sauce, tuna, onions, parsley 
 

4 STAGIONI 
Sauce tomate, mozzarella, artichauts, aubergines, poivrons, 

courgettes, persillade 
Mozzarella, tomato sauce, atichoke, eggplant, peppers, 

zucchini, parsley 
 

PIZZA CANIBALE 

Sauce tomate, mozzarella, chorizo, jambon d'épaule, lardons 
Mozzarella, tomato sauce, chorizo, pork shoulder ham, 

bacon strips 
 
 

UN DESSERT AU CHOIX 

LA MOUSSE AU CHOCOLAT  

Homemade chocolate mousse 
 

TIRAMISU DE SAISON - Seasonal tiramisu 

TARTE AUX FRUITS - Fruit pie 
 

Les Menus 
 



 

  

 

Les Fromages - Cheese 

(Accompagnés d’une salade verte) (with green salad) 

• MUNSTER AU CUMIN ........................................................................................................................... 8.90€ 

• GORGONZOLA .................................................................................................................................... 7.30€ 

• ASSORTIMENT DE FROMAGES ............................................................................................................. 9.50€ 

 

Les Desserts 

• Vacherin glacé comme jadis, vanille-fraise, coulis de fruits rouges ............................................................ 9.10€   
Iced vanilla-strawberry vacherin with homemade red fruit coulis 
 

• Apfelstrudel, crème à la vanille et sa boule de glace vanille ....................................................................................... 8.50€   
Apple strudel, vanilla custard and vanilla ice cream 
 

• Véritable forêt noire .......................................................................................................................................... 9.10€   

Slice of traditional homemade Black forest cake 
 

• Gâteau au fromage blanc ................................................................................................................................. 7.50€   
   Slice of alsatian fresh cheese cake 
 
 

• Crème brûlée au pain d'épices ........................................................................................................................ 7.20€   
   Gingerbread-flavored crème brûlée 
 
 

• Tarte aux fruits .................................................................................................................................................. 6.50€   
    Fruit pie 
 
 

• Kougelhopf glacé au Marc de Gewurztraminer, coulis aux fruits rouges .................................................... 8.90€ 
Iced Kougelhopf with Gewurztraminer marc brandy, red fruits coulis 
 

• Fondant au chocolat maison, glace vanille et crème anglaise ..................................................................... 9.70€   
   Chocolate fondant with vanilla custard and vanilla Ice cream 
 
 

• Mousse au chocolat .......................................................................................................................................... 6.50€   
  Chocolate mousse 
 

• Tiramisu de saison ........................................................................................................................................... 8.10€   
  Seasonal tiramisu 
 
 

• La coupe Forêt Noire, glace vanille et chocolat parsemée de griottes au Kirsch ....................................... 9.10€   

Black Forest sundae, vanilla and chocolate ice cream sprinkled with Morello cherries soaked in kirsch 
 
 

• La Dame blanche, glace vanille, sauce chocolat et chantilly ........................................................................ 8.80€   
Dame blanche with vanilla ice cream, chocolate sauce and whipped cream  
 
 

• La coupe de sorbets (3 boules) arrosés : citron, framboise ou poire à l'eau-de-vie d'Alsace ................... 9.20€   

 Sherbet sundae (3 scoops): lemon, raspberry or pear with Alsatian marc brandy 
 

• La coupe de glace (3boules) ............................................................................................................................ 7.90€   

Ice cream (3 scoops) 
 

 

• Café gourmand 4 mignardises et 1 café ............................................................................................................ 8.10€   

Coffee with 4 mini pastries  
 

 

 

 

Les Digestifs italiens  4cl 

• GRAPPA ....................................................................................... 6.50€ 

• AMARETTO, MARSALA ................................................................. 6.40€ 

• SAMBUCCA ................................................................................... 6.90€ 

• LIMONCELLO ................................................................................ 6.50€ 
Retrouvez nos autres digestifs dans la carte des boissons 

 


